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DE BIOEMENBEEK

LANDHUISHOTEL & RESTAURANT

(aankomend) sous-chef

“De Bloemenbeek voelt als thuiskomen” is iets wat we regelmatig van onze gasten, maar ook zeker
van onze collega’s horen. De warmte en betrokkenheid tussen elkaar is duidelijk voelbaar in ons
familiebedrijf dat al meer dan 55 jaar met veel liefde haar gasten verwelkomt. De filosofie van onze
keuken is gestoeld op de botanische gastronomie en de klassieke Frans-mediterrane keuken met
eindeloos respect voor dier en natuur. Je gaat hier samenwerken met collega’s vol ambitie, veel
vakmanschap, een gezonde dosis humor en vooral veel passie voor het vak.

Wat ga je doen?

Als (aankomend) sous-chef kom je te werken in een inspirerend team en vooraanstaande keuken dat
al meer dan een decennium een eervolle Michelinster draagt. Je bent mede verantwoordelijk voor
het reilen en zeilen in de keuken, maar ook voor het samenstellen en bedenken van de gerechten.
Wij zijn voortdurend bezig met verantwoord geteelde producten en verwerkte ingrediénten uit eigen
streek, aangevuld met de heerlijkste kruiden uit eigen kruidentuin. Verder kennen wij een eervolle
vermelding in De Gault&Millau 15,5/20, Lekker 500, Grootspraak en andere culinaire gidsen. Heb jij
ambitie om door te groeien? Naast de doorgroeimogelijkheden krijg je bij ons de ruimte om je verder
te ontwikkelen doormiddel van cursussen en opleidingen.

Dit bieden wij jou:

e De mogelijkheid om via Alliance Gastronomique diverse opleidingen te volgen zodat je kunt
blijven ontwikkelen.

e Vergoedingen voor studiekosten en (ontwikkel) trainingen. .

e Een fijn & dynamisch team waar jij jezelf mag zijn.

e Ruime kortingen/voordelen op overnachtingen bij QL Hotels.

e Kortingen bij restaurants die aangesloten zijn bij de Alliance Gastronomique.

e Aantrekkelijke korting op diverse verzekeringen.

e Gezellige personeelsfeestjes.

Dit ben jij:

Je zit vol energie en vindt het leuk om samen met het team te zorgen voor een goed draaiende
keuken. Je motiveert en enthousiasmeert het team en legt de nadruk op hun tevredenheid en
ontwikkeling. Je hebt zelfkennis, bent kritisch en altijd bezig met wat beter kan. Wil jij samen met het
team het hoogstaande niveau bewaken?

Interesse? Leuk!

Kom gerust langs voor een kennismaking, een kopje koffie of een rondleiding. Wij maken graag
kennis met jou. Mail jouw contactgegevens (t.a.v. Mariska Evertzen) naar info@bloemenbeek.nl of
bel naar 0541-551224,

Beuningerstraat 6, 7587 LD De Lutte | Postbus 25, 7587 ZG De Lutte | 31 (0)541 551224 | info@bloemenbeek.nl | www.bloemenbeek.nl
IBAN NL77 INGB 0674 0609 46 | BIC INGB NL 2A | KvK 06080148 | BTW NL 80 4960392 BO1
Op alle reserveringen en geleverde diensten zijn de Uniforme Voorwaarden Horeca (UVH) van toepassing. Deze worden op verzoek toegezonden c.q. ter hand gesteld of kunt u vinden op onze website.
Restaurant De Bloemenbeek, Bloemenbeek's World of Wellness & Beauty, Bloemenbeek's Bar & Bistro en Bloemenbeek’s Wining & Dining Experiences zijn
handelsnamen van Landhuishotel De Bloemenbeek B.V.
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