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Voorgerechten

Paling
als terrine met rozemarijn, Rnoflook en watermunt
€27,50

Langoustine
met oerwortel, passievrucht en RoeRjes van schaaldieren
€28,50

Yellow-fin tonifn

als tartaar en gegrild met oester en groene appel
€25,00

Dinkeldalrund
tariaar en pastrami met mayondise van aceto balsamico,
oude Rgas van Paulien en aardappelRaantjes
€ 26,00

\
Twentse bunkerkaas Qg
als mousse met Linda-aardappelen, bleeRselderij en Roolrabi
€21,00

Kalfszwezerik,
Rrokant gebakken met shiitake uit Tilligte en truffel

€26,00



Hoofdgerechten

Scharrelei en Macadamia Q(j

gerookte eidooier met geroosterde macadamia noten en schuim van gebruneerde boter
€29,00

Kreeft
tortellini van Ryeeft, paksoi en langoustine schuim
€47,50

Zeeduivel
geroosterd, met scheermes, parelcouscous, zilte groenten en l[imoen boter saus
€38,50

Dinkeldal ossenhaas

met biologische groenten van landgoed Singraven,
zoete aardappelen en gerookt mery
€ 36,00

Wilde eend

borst en bout met rode biet, dauphine aardappelen en jus van vlierbessen
€36,50

Ree
van Twenise jagers met pommes Paolo, paddenstoelen
en jus van eeRfioorntjes brood
€42,00



Desserts

Kaastrolley
selectie van Razen uit eigen streeR en van ver daarbuiten
met vers gebaRRen notenbrood en chutneys van eigen landgoed

€17,50

Wilde bramen

gemarineerd en als mousse met basilicum en sorbet van witte chocolade
€17,50

Framboos & Honing
cremeux van frambozen, met “Bloemenbeek" honing en roomijs van dragon
€15,00

Walnoot

met witte chocolade, spongecake van dille, limoen en walnoten roomijs
€16,50



